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8	h	00	 Accueil		
8	h	30	 Mot	de	bienvenue		
8	h	45	 Introduction		

Stratégie	 de	 développement	 de	marchés	 pour	 les	 algues	marines	 du	 Québec	-	 Karine	 Berger,	
Merinov	et	Ève	Dupré-Gilbert,	Gimxport	

9	h	15	 Panel	de	discussion	industriel	pour	les	producteurs	québécois	:	Capacité	d’approvisionnement,	
opportunités	et	défis	du	marché		

- Claire	Bardin,	 Boréalie	cosmétiques		
- Patrice	Dionne,	InnoVactiv	
- Jean-Philippe	Hébert,	Fermes	marines	du	Québec	
- Thierry	Marcoux,	MAPAQ	
- Antoine	Nicolas,	Un	océan	de	saveurs	
- Martin	Poirier,	OrganicOcean	

10	h	10	 Pause	–	Réseautage	
10	h	30	 Pistes	 de	 réflexion	 et	 de	 développement	 d’un	 produit	 de	 niche	 comme	 les	 algues	 –	 Audrey	

Simard,	Papilles	développement	
11	h	00	 Bloc	de	rencontres	B2B	
12	h	00	 Dîner	-	Réseautage	
13	h	00	 Cadre	 réglementaire	entourant	 la	 récolte	des	algues	au	Québec	–	Antoine	Rivierre,	 	 Pêches	et	

Océans	Canada	
13	h	20	 État	 des	 lieux	 -	 Présentations	 techniques	 par	 les	 producteurs	 québécois	:	 récolte	 d’algues	 et	

transformation		
- SALAWEG	
- InnoVactiv	
- Transformation	d’algues	Seabiosis	
- Un	océan	de	saveurs	

14	h	40	 Pause	-	Réseautage	
15	h	10	 Cluster	algues	en	Bretagne	Occidentale	:	un	exemple		de	la	volonté	de	fédérer	tous	les	acteurs	

de	 la	 filière	algues	autour	de	problématiques	communes	–	Éric	Deslandes,	 représentant	 IUEM-
UBO	Cluster	algues	du	pays	de	Brest		

16	h	00	 Les	 algues	 alimentaires	 et	 la	 santé	 –	 Lucie	 Beaulieu,	 Institut	 sur	 la	 nutrition	 et	 les	 aliments	
fonctionnels	(INAF)	

16	h	30	 Accompagnement	 scientifique	 et	 réglementaire	 pour	 les	 producteurs	 et	 transformateurs	 des	
algues	 par	 les	 centres	 de	 recherche	 –	 Guy	 Viel,	 Centre	 de	 recherche	 sur	 les	 biotechnologies	
marines	(CRBM)	

17	h	00	 Clôture	de	l’activité	

5	à	7	découverte	-	Mise	en	avant	des	produits	à	base	d’algues	:	dégustations,	espace	de	maillage	


